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Safwall® e una parete cellulare di lievito ottenuta da coltura primaria di Saccharomyces cerevisiae.
La parete cellulare & separata dalla parte interna del lievito tramite centrifugazione e quindi essiccata.

Safwall® ha un’elevata affinita e capacita di assorbimento nei confronti di Zearalenone e Ocratossina A nel
tratto intestinale. In caso di alimenti con multicontaminazione, leffetto complementare benefico sull'integrita
della barriera intestinale, puo ridurre lesposizione dell'animale nei confronti di altre micotossine.

Profilo tipico
Nutrizionale
Umidita < 6%

Proteina grezza < 40%

Microbiologico

Salmonella/25g Negativo

Indicazioni d’uso

La dose deve essere adattata al livello di contaminazione del mangime ed alla sensibilita della
specie animale, puo quindi variare da 500gr a 1 kg per tonnellata di mangime completo, fino a 2kg/
ton in caso di elevata contaminazione del mangime.

Confezionamento e magazzinaggio

Confezione: Sacco in polietilene da 25kg
Big bag da 800 o 850kg in polipropilene intrecciato con strato interno
in polietilene.
Scadenza: 2 anni dalla data di produzione, nelle confezioni originali.
Magazzinaggio: per una ottimale conservazione, conservare in luogo fresco ed asciutto.
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